Indonesia-Coffee.com | PT FoodHub Collective Indonesia

Premium-Lieferant fur indonesischen Kaffee

Authentischer Geschmack Ethische Beschaffung Hohe Qualitat
Die Welt mit den reichen, Gewabhrleistung von Transparenz und Lieferung von konstant
einzigartigen Aromen Indonesiens fairen Praktiken vom Anbau bis zur uberragendem Aroma und

verbinden. Tasse. Geschmack mit jeder Charge.


http://indonesia-coffee.com/de

Unser Engagement: Von der
Bohne bis zum Aufguss

o

Vertikal integriert Premium-Bezug
Wir verwalten die gesamte Bezogen aus Indonesiens
Lieferkette und gewahrleisten renommierten Regionen:
Qualitat und Ruckverfolgbarkeit Sumatra, Java, Sulawesi, Bali
vom Anbau bis zum Export. und Flores.
Ethisch & Nachhaltig

Wir engagieren uns fur faire Praktiken, Umweltverantwortung und die
Unterstlitzung der Gemeinschaft.



Tiefe Wurzeln: Unser Fundament

Uber Indonesia-Coffee

PT FoodHub Collective Indonesia, tatig unter der Marke Indonesia-
Coffee.com, ist ein fuhrender vertikal integrierter indonesischer
Kaffeeanbieter und -exporteur. Unsere Mission ist es, die Lucke zwischen
Indonesiens reichem Kaffeeerbe und den globalen Markten zu schlieen,
indem wir erstklassigen Arabica und Robusta aus den renommiertesten
Anbauregionen des Landes liefern.

¢ Direkte Partnerschaften am Ursprung: Wir arbeiten direkt mit Bauern
und Genossenschaften zusammen, um sicherzustellen, dass jede Bohne

unter fairen, nachhaltigen und umweltbewussten Bedingungen angebaut
wird.

e Umfassende Unterstutzung: Von der Agronomie-Schulung bis zum
Management nach der Ernte befahigen wir unsere Partnerbauern,
sowohl Ertrag als auch Qualitat zu steigern, wahrend die unschatzbare
Biodiversitat und das kulturelle Erbe der indonesischen
Kaffeeanbaugebiete bewahrt werden.



Kompromisslose Qualitat: Vom Bauernhof bis
zum Export

Strenge Qualitatskontrolle

Jede Charge wird von zertifizierten Q-

Gradern bewertet, auf Feuchtlgke|t Flexibler Export &
Direkte Ursprungs- getestet und verkostet, um eine Individualisierung
Partnerschaften gleichbleibende Geschmacksqualitat zu Wir bieten griine, geréstete oder

gewahrleisten.

Wir arbeiten direkt mit Bauern und gemahlene Kaffeebohnen mit

Kooperativen zusammen, um eine faire, kundenspezifischer Rostung,
nachhaltige und nachvollziehbare Eigenmarken und maBgeschneiderter
Beschaffung zu gewahrleisten. Verpackung an.

Q

Unser Engagement geht tber die Beschaffung hinaus; es umfasst einen strengen Qualitatssicherungsprozess. Unsere
Verarbeitungsanlagen entsprechen internationalen Standards und verwenden traditionelle Nassschalen- (Giling Basah),
gewaschene, Honey- und Natural-Methoden. Jede Charge wird sorgfaltig bewertet, auf Feuchtigkeit getestet und von zertifizierten
Q-Gradern verkostet, um eine unvergleichliche Geschmacksbestandigkeit, Sauberkeit und Ruckverfolgbarkeit zu gewahrleisten.



Unsere strategische Prasenz & Zertifizierungen

Strategische Standorte & Herkunft

Betriebs- und Beschaffungsnetzwerke erstrecken sich
Uuber Indonesiens fuhrende Kaffeeanbauregionen: Sumatra,
Java, Sulawesi, Bali und Flores.

Direkter Zugang zu Spezialitatenpartien und umfassendes
Herkunftswissen.

Verarbeitungsanlagen, die verschiedene Methoden nutzen:
Wet-Hull, gewaschen, Honey und Natural.

Strategischer Hafenzugang fur effiziente globale
Distribution.

Zertifizierungen & Dokumentation

Wir stehen hinter jeder Lieferung mit vollstandiger
Dokumentation, einschlieBlich Herkunftsberichten, Cupping-
Profilen und Rickverfolgbarkeit auf Chargenebene.

e Bio: Zertifizierte biologische Anbaumethoden.

e Rainforest Alliance: Férderung von 6kologischer
Nachhaltigkeit und Bauernwohl.

e Fair Trade: Gewéahrleistung fairer Handelsbedingungen fir
unsere Produzenten.

Diese Zertifizierungen sind auf Anfrage erhaltlich und spiegeln
unser Engagement fur Transparenz und ethische Praktiken
wider.



Vorgestellte Produkte: Gerostete & grune

Bohnen

Gerostete Mandheling
Kaffeebohnen
Klassisches Sumatra-Profil: geringe
Saure, voller Korper, reiche
Schokoladen-Zucker-SuBe. Mittel-
bis dunkelgerostet, um das
sirupartige Mundgefuhl und
komplexe dunkle Noten
hervorzuheben.
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Arabica Java ljen Grad 1
griine Kaffeebohnen
Spezialitaten-Arabica aus den
vulkanischen Bodden des ljen-
Hochlandes. Voll gewaschen, um
Klarheit und Saure hervorzuheben,
sortiert nach Export-Sieb 15-19. Ideal
fur internationale Roster.

Sumatra Super Peaberry
griine Kaffeebohnen
Sorgfaltig ausgewahltes Peaberry-
Mikrolot aus dem Hochland von Aceh.
Handgepflickt, semi-washed fur
Dichte und SlUBe. Konzentrierte
Aromen, schwerer, sirupartiger
Korper.



Weitere Premium-Auswahl an grunem Kaffee
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Bali Natur Griiner Kaffee Sumatra Lintong Griiner Sulawesi Kalosi Griiner
Premium Arabica aus Kintamani, Bali. Kaffee (Grade 1) Kaffee (Toraja Kalosi)
Vulkanische Béden, hohe Lagen. Premium Arabica aus Lintong Nihuta, Begehrter Arabica mit ausgepragten
Lebhafte Zitrusaromen, Nordsumatra. Charakteristisches blumigen Aromen und
SchokoladensiiBe, kraftiger Korper. erdiges Aroma, runder mittlerer Schokoladennoten, der ein
Ideal fiir unverwechselbare Single- Korper, komplexe einzigartiges Profil fur
Origin-Profile. Geschmacksschichten. Klassischer Spezialitatenréster bietet.

Sumatra-Charakter.



Unsere Vision: Nachhaltigkeit & Wirkung

Nachhaltigkeit und die Verantwortung fur den Ursprung sind die Eckpfeiler unserer langfristigen Vision. Wir setzen uns

leidenschaftlich dafir ein, Indonesiens unschatzbares Kaffeeerbe zu bewahren und gleichzeitig konstant auBergewodhnliche

Bohnen an die Welt zu liefern.

Nachhaltige Landwirtschaft

Férderung des Schattenanbaus, der
Bodenregeneration und des
Biodiversitatsschutzes auf all unseren
Partnerfarmen.

Qualitat & Innovation

Kontinuierliche Verbesserung der
Verarbeitungs-, Verkostungs- und
Exportstandards, um den sich
entwickelnden Anforderungen des
globalen Marktes gerecht zu werden.

Partnerschaften & Wirkung

Aufbau dauerhafter Beziehungen, die
direkt das Einkommen der Bauern
erhohen und die Widerstandsfahigkeit der
Gemeinden in den Kaffeeanbaugebieten
starken.



Kontaktieren Sie uns

Bereit, den authentischen Geschmack indonesischen Kaffees zu erleben? Wir laden Sie ein, unser vielfaltiges Angebot an
hochwertigen Arabica- und Robusta-Bohnen zu entdecken.

Entdecken Sie unsere Produkte Nehmen Sie direkt Kontakt auf

Entdecken Sie unseren vollstandigen Katalog an grtiinen und Haben Sie spezielle Anforderungen oder Fragen? Unser Team
gerosteten Kaffeeoptionen sowie detaillierte steht Ihnen mit maBgeschneiderten Losungen und
Produktspezifikationen. fachkundiger Beratung zur Seite.

Alle Produkte ansehen Chatten Sie auf WhatsApp

PT FoodHub Collective Indonesia e Telefon: +62 85123310014

e E-Mail: contact@indonesia-coffee.com

JLl. Tb Simatupang Kav. 1, Pasar Minggu
Jakarta Selatan, 12560, Indonesien e Web: www.indonesia-coffee.com



https://www.indonesia-coffee.com/de/products
https://wa.me/+6285123310014
tel:+62 851 2331 0014
mailto:contact@indonesia-coffee.com
https://www.indonesia-coffee.com/de

