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Fournisseur de Café Indonésien Premium

Goult Authentique Approvisionnement Ethique Haute Qualité
Connecter le monde aux saveurs Assurer la transparence et des Offrir un arébme et un goGt
riches et uniques de l'Indonésie. pratiques équitables de la ferme a la constamment supérieurs a chaque

tasse. lot.


http://indonesia-coffee.com/fr

Notre Engagement : Du
Grain a la Tasse

o

Intégration Verticale Approvisionnement
Nous gerons l'ensemble de la Premium
chaine d'approvisionnement, Provenant des regions
garantissant la qualité et la indonésiennes renommees :
tracabilité de la ferme & Sumatra, Java, Sulawesi, Bali et
l'exportation. Flores.
Ethique et Durable

Engagés envers des pratiques équitables, la responsabilité
environnementale et le soutien communautaire.




Racines Profondes : Notre Fondation

A Propos d'Indonesia-Coffee

PT FoodHub Collective Indonesia, opérant sous la marque Indonesia-
Coffee.com, est un fournisseur et exportateur indonésien de café de premier
plan, verticalement intégré. Notre mission est de faire le lien entre le riche
patrimoine caféier de l'Indonésie et les marchés mondiaux, en fournissant
des cafés Arabica et Robusta de qualité supérieure provenant des régions
de culture les plus réputées du pays.

e Partenariats d'Origine Directe : Nous travaillons directement avec les

agriculteurs et les coopératives, garantissant que chaque grain est
cultivé dans des conditions équitables, durables et écologiquement
responsables.

e Soutien Complet : De la formation en agronomie a la gestion post-
récolte, nous donnons a nos partenaires agriculteurs les moyens
d'améliorer a la fois le rendement et la qualité, tout en préservant la
précieuse biodiversité et le patrimoine culturel des terres caféiéres
d'Indonésie.



Qualité Inégalée : De la Ferme a l'Exportation

Contrdle Qualité Rigoureux

Chaque lot est classé, testé pour son
humidité et dégusté par des Q-graders

Partenariats Directs a l'Origine certifiés afin de garantir une constance Exportation Flexible &
Nous travaillons directement avec les {8 ERVEE Personnalisation
agriculteurs et les coopératives pour Offre de café vert, torréfié ou moulu avec

assurer un approvisionnement équitable, torréfaction personnalisée, marque

durable et tragable. privee et emballage sur mesure.
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Notre engagement s'étend au-dela de l'approvisionnement ; il englobe un processus rigoureux d'assurance qualité. Nos
installations de traitement adhérent aux normes internationales, employant des méthodes traditionnelles de traitement par voie
humide (Giling Basah), lavées, "honey" et naturelles. Chaque lot subit un classement méticuleux, des tests d'humidité et une
dégustation par des Q-graders certifiés, garantissant une constance de saveur, une propreté et une tragabilité inégalées.



Notre Présence Stratéegique & Certifications

Emplacements Stratégiques &
Origines

Nos opérations et réseaux d'approvisionnement couvrent
les principales régions productrices de café d'Indonésie :
Sumatra, Java, Sulawesi, Bali et Flores.

Acceés direct aux lots de spécialité et expertise approfondie
des origines.

Installations de traitement utilisant diverses méthodes :
voie humide (wet-hull), lavée, miel (honey), et naturelle.

Acces stratégique aux ports pour une distribution mondiale
efficace.

Certifications & Documentation

Nous garantissons chaque expédition avec une documentation

compléte, incluant les rapports d'origine, les profils de
dégustation et la tragabilité au niveau du lot.

e Biologique : Pratiques agricoles certifiées biologiques.

¢ Rainforest Alliance : Promotion de la durabilité
environnementale et du bien-étre des agriculteurs.

e Commerce Equitable : Assurance de conditions
commerciales équitables pour nos producteurs.

Ces certifications sont disponibles sur demande, reflétant
notre engagement envers la transparence et les pratiques
éthiques.



Produits Phares : Grains Torréfiés et Grains Verts

Grains de Café Mandheling
Torréfiés
Profil Sumatra classique : faible
acidité, corps plein, riche douceur
chocolat-sucre. Torréfaction
moyenne/mi-foncée mettant en
valeur une texture sirupeuse et des
notes sombres complexes.

Grains de Café Vert Arabica
Java ljen Grade 1

Arabica de spécialité provenant des
sols volcaniques des hauts plateaux
d'ljen. Entierement lavé pour
accentuer la clarté et l'acidité, trié
pour l'exportation (crible 15-19). [déal

pour les torréfacteurs internationaux.

Grains de Café Vert
Sumatra Super Peaberry

Microlot de peaberry soigneusement
sélectionné des hauts plateaux
d'Aceh. Cueillis a la main, semi-lavés
pour la densité et la douceur. Arbmes
concentrés, corps lourd et sirupeux.



Autres Sélections de Café Vert Premium

S D — 3 3 X
LRI WSS i ot B RRA

Grains de Café Vert Naturel Grains de Café Vert Grains de Café Vert
de Bali Sumatra Lintong (Grade 1) Sulawesi Kalosi (Toraja
Arabica de premiére qualité de Arabica de premiére qualité de Kalosi)
Kintamani, Bali. Sols volcaniques, Lintong Nihuta, Sumatra du Nord. Arabica tres recherche avec des
haute altitude. Aromes d'agrumes Ardme terreux distinctif, corps moyen arémes floraux distinctifs et des
vifs, douceur chocolatée, corps équilibré, couches de saveurs notes de chocolat, offrant un profil

robuste. Idéal pour des profils complexes. Caractére Sumatran unique pour les torreéfacteurs
d'origine unique distinctifs. classique. Spécialisés.



Notre Vision : Durabilité & Impact

La durabilité et la gestion de l'origine sont les piliers de notre vision a long terme. Nous nous engageons a préserver le patrimoine
caféier inestimable de l'Indonésie tout en fournissant constamment des grains exceptionnels au monde entier.

Qualité & Innovation

Amélioration continue des normes de
traitement, de degustation et

g@ d'exportation pour répondre aux

Agriculture Durable : . . ) :
exigences évolutives du marché mondial.

Promouvoir la culture sous ombrage,
la regénération des sols et la @

Partenariats & Impact
protection de la biodiversité dans P

Construire des relations durables qui
S augmentent directement les revenus des

toutes nos fermes partenaires.

agriculteurs et favorisent la résilience
communautaire dans les régions
productrices de café.



Contactez-Nous

Prét a découvrir le gout authentique du café indonésien ? Nous vous invitons a explorer notre gamme diversifiée de grains Arabica
et Robusta de qualité supérieure.

Découvrez Nos Produits Contactez-Nous Directement
Découvrez notre catalogue complet d'options de cafeé vert et Vous avez des exigences ou des questions spécifigues ? Notre
torréfié, ainsi que les spécifications détaillées des produits. équipe est préte a vous aider avec des solutions

personnalisées et des conseils d'experts.

Voir Tous Les Produits
Discuter sur WhatsApp

PT FoodHub Collective Indonesia e Téléphone : +62 85123310014

e E-mail: contact@indonesia-coffee.com

JI. Tb Simatupang Kav. 1, Pasar Minggu
Jakarta Selatan, 12560, Indonésie e Site Web : www.indonesia-coffee.com



https://www.indonesia-coffee.com/fr/products
https://wa.me/+6285123310014
tel:+62 851 2331 0014
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